
DIE LAGE IST
GERADEZU MALERISCH

Direkt am Isebekkanal 
liegt die Location 

SPEISEKAI Restaurant&Events.
Um 1920 errichtet, wurde das alte

Bootshaus  mit einer modernen
Neueinrichtung, blau-grauem &

cremefarbenem Anstrich,
holzverkleideten Wänden und

hochwertigen Dielen frisch renoviert. 
Die überdachte Terrasse direkt am

Wasser erfreut sich seit der Eröffnung
besonders großer Beliebtheit –

vor allem da sie an kühlen
Tagen beheizbar ist.

Der SPEISEKAI ist der
ideale Ort für alle, die gutes Essen lieben

und ein ungezwungenes, einladendes
Ambiente zu schätzen wissen. Der

Charme des alten
Bootshauses und die warme

Atmosphäre bilden den idealen
Rahmen für ein unvergessliches

kulinarisches Erlebnis.

Ob gesetztes Essen, warmes oder kaltes
Buffet, leckeres Barbecue oder Fingerfood,
mit unserem Team können wir auf jegliche
Veranstaltungsformate eingehen und für Sie
das passende Angebot gestalten – und das zu
fairen Konditionen.

Sprechen Sie uns an - Wir freuen uns! Ihr
Team vom SPEISEKAI

SPEISEKAI 
RESTAURANT & EVENTS



März/April

                Getrüffelte Kartoffel-Lauch-Suppe (7,9)                 
8,90€

+ Garnele in Panko gebacken (1,2,3,4,b)                    2,50€ 
+ Garnele (vegan) in Panko gebacken (1,3,6,11,b)   2,50€ 

***
Frühlingsrolle mit Gemüsen 

 asiatischer Gurkensalat mit Wakame, Sesam-Dip (1,6,11,d)
11,50€

***
Maishähnchenbrust mit Tonka-Kohlrabi

Selleriepüree und Jus (7,9,c)
25,90€

oder
Zanderfilet mit Tonka Kohlrabi
Selleriepüree und Jus (4,7,9,c)

27,90€

oder
Vegetarischem Lachs mit Tonka Kohlrabi

Selleriepüree und Jus (6,7,8,9,c)
23,90€

***
Limetten-Kokos-Panna Cotta  

Mango-Orangen-Ragout und Minze (7)
9,00€

Als 3-Gang Menü 41,90€ pro Person
Als 3-Gang Menü mit Vorspeise 43,50€ pro Person

Als 4-Gang Menü 52,90€ pro Person

Unser Getränkeangebot zum Menü
1 Flasche Weiß- oder Rotwein 0,75l (Hauswein) & 1 Flasche Wasser 0,75l

35,00€

Trotz sorgfältiger Herstellung können Spuren anderer allergener Stoffe nicht ausgeschlossen werden!

SAISONALES



VORSPEISEN

KLASSISCHES LABSKAUS
Rollmops, Gewürzgurke, Spiegelei & Rote-Bete-Salat (3,4,7,b)

Vorspeisenportion 10,90€

SESAM-PANKO-GARNELEN 
Wasabi-Rahmgurkensalat & Sakurakresse (1,2,3,7,11,c,k) 

12,90€

SPICY BEEFTATAR
Parmesan-Toast & Honig-Senf-Kapern (1,3,10,b)

19,90€

"SPEISEKAI“ - BOOST SALAD
Blattsalat, Babyspinat, Wasser- & Landkresse, Baby Leaf Kale rot & grün

mit Kirschtomaten, Caesar-Dressing oder Balsamico & Croûtons (1,5,7,a,b)
6,90€

Als Hauptspeise
11,90€

Wählen Sie gerne dazu:

vegane Garnelen (1,3,b)        Backfisch (2,4)        gebratene Garnelen (2,4)
                + 12,90€                              + 14,90€                         + 14,90€

                     Maishähnchenbrust          gebratenes Zanderfilet (1)
                               + 13,90€                                 + 12,90€

Trotz sorgfältiger Herstellung können Spuren anderer allergener Stoffe nicht ausgeschlossen werden!

SPEISEKAI KLASSIKER



SPARGELKARTE

1/2 PFUND* FRISCHER DEUTSCHER SPARGEL
mit selbstgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter & Salzkartoffeln (3,7,b,d)

– 15,90€ –

1  GANZES PFUND* FRISCHER DEUTSCHER SPARGEL
mit selbstgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter & Salzkartoffeln (3,7,b,d)

– 26,90€ –

*GEWICHT VOR DEM SCHÄLEN

ZUM SPARGEL SERVIEREN WIR IHNEN GERNE ZUSÄTZLICH MIT AUFPREIS:

MAISHÄHNCHENBRUST
– 9,90€ –

KATENSCHINKEN
– 12,90€ –

KLEINES WIENER SCHNITZEL (KALBFLEISCH) (1,3)
– 14,90€ –

ZANDERFILET (1)
– 14,90€ –

GARNELEN (2,4)
– 16,90€ / 6STK. –

VEGETARISCHE GARNELEN (1,3,b)
– 15,90€ / 6STK. –

DRY AGED PREMIUM CHATEAUBRIAND
– 18,90€ / 100g –



HAUPTGERICHTE

Original Wiener Schnitzel (Kalbsfleisch)
mit Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren (1,3,7,10,b)

28,90€

Klassisches Labskaus
Rollmops, Gewürzgurke, Spiegelei & Rote-Bete-Salat (3,4,7,b)

Hauptgangportion 19,90€

Pannfisch "SPEISEKAI“
3 gebratene Fischfilets des Tages mit Röstkartoffeln und feiner Senfsauce (1,3,4,7,10,a,b)

23,90€

Backfisch
mit Kartoffel-Gurkensalat und hausgemachter Remoulade (1,3,4,7,10,b,c)

21,90€

Bio Dry Aged PREMIUM Chateaubriand

mit Kalbsjus - je 100g 19,90€ - dazu:

              Kleiner gemischter Salat (1,4,7,a,b,c)     Gurkensalat "SPEISEKAI“ (c)
                                        3,90€                                                    4,90€ 
    
      Kartoffelgratin (7,d)             Rosmarinkartoffeln       Pommes Frites | getrüffelt (1,7,b,c)
                  6,90€                                    5,90€                                  4,90€ | 8,90€ 

Gerne empfiehlt Ihnen unserer Service
weitere Auswahlmöglichkeiten an Beilagen.

Trotz sorgfältiger Herstellung können Spuren anderer allergener Stoffe nicht ausgeschlossen werden!

HAUPTGERICHTE



BURGER

"American Dream“
Black Angus-Patty, Bacon, rotes Zwiebelchutney, Salat, Cheddar,

spicy BBQ-Soße, Sour-Creme & Trüffel-Pommes mit Parmesan (1,5,7,b,c)
  26,90€ 

"Süss & Salzig“(Vegan)
Wahlweise vegane Garnelen oder veganer Patty, spicy Mango, Tomaten-Salsa,

Salat, leichte Knoblauchcreme & Trüffel-Pommes (1,,b,c,d)
  24,90€ 

DESSERT

Tiramisu "SPEISEKAI“ 
(1,3,5,7,a,b,d)

 11,90€

Affogato al Caffé 
Cremiger Espresso mit Vanille-Eis (3,7)

8,90€

Dessertvariation “SPEISEKAI“
Lassen Sie sich von unser Küche überraschen

4 kleine verschiedene Desserts (Allergene bitte erfragen)
12,90€

Trotz sorgfältiger Herstellung können Spuren anderer allergener Stoffe nicht ausgeschlossen werden!

BURGER & DESSERT



Lieber Gast, 

wir achten auf Frische und Qualität unserer Produkte. Trotzdem enthalten manche Produkte
Zusatzstoffe und Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, welche wir

kennzeichnen müssen. Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus erstellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfältiger

Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe,
wie beispielsweise Nüsse enthalten sein, die im Produktionsprozess in unserer Küche verwendet

werden. 

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe 

a. mit Farbstoff 
b. mit Konservierungsstoff 
c. mit Antioxidationsmittel 

d. mit Geschmacksverstärker 
e. geschwefelt 

f. geschwärzt 
g. mit Phosphat 

h. koffeinhaltig
 i. chininhaltig 

j. gewachst 
k. mit Süßungsmitteln 

l. Enthält Sulfite

Kennziffern zur Kenntlichmachung von Allergenen 

1. Getreideprodukte (Glutenhaltig), wie Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel & daraus hergestellte Erzeugnisse 
2. Krebstiere & daraus hergestellte Erzeugnisse 
3. Eier & daraus hergestellte Erzeugnisse 
4. Fisch & daraus hergestellte Erzeugnisse 5. Erdnüsse &
daraus hergestellte Erzeugnisse 
6. Soja & daraus hergestellte Erzeugnisse 
7. Milch, Laktose & daraus hergestellte Erzeugnisse 
8. Schalenfrüchte & daraus hergestellte Erzeugnisse 
9. Sellerie & daraus hergestellte Erzeugnisse 
10. Senf & daraus hergestellte Erzeugnisse 
11. Sesamsamen & daraus hergestellte Erzeugnisse 
12. Schwefeldioxide & Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/kg 10 mg/l 
13. Lupine & daraus hergestellte Erzeugnisse 
14. Weichtiere & daraus hergestellte Erzeugnisse

Trotz sorgfältiger Herstellung können Spuren anderer allergener Stoffe nicht ausgeschlossen werden!
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