
DIE LAGE IST 
GERADEZU MALERISCH

Ob gesetztes Essen, warmes oder 
kaltes Buffet, leckeres Barbecue 
oder Fingerfood, mit unserem Team 
können wir auf jegliche Veranstal-
tungsformate eingehen und für Sie 
das passende Angebot gestalten – 
und das zu fairen Konditionen.
Sprechen Sie uns an - Wir freuen 
uns! Ihr Team vom SPEISEKAI

Direkt am 
Isebekkanal liegt die Location 

SPEISEKAI Restaurant & Events.
Um 1920 errichtet, wurde das alte 

Bootshaus im Sommer 2016 mit 
einer modernen Neueinrichtung, 

blau-grauem & cremefarbenem 
Anstrich, holzverkleideten 

Wänden und hochwertigen Dielen 
frisch renoviert. Die überdachte 

Terrasse direkt am Wasser 
erfreut sich seit der Eröffnung 

besonders großer Beliebtheit – 
vor allem da sie an kühlen 

Tagen beheizbar ist.

Der SPEISEKAI ist der 
ideale Ort für alle, die gutes Essen 

lieben und ein ungezwungenes, 
einladendes Ambiente zu schät-
zen wissen. Der Charme des alten 

Bootshauses und die warme 
Atmosphäre bilden den idealen 
Rahmen für ein unvergessliches 

kulinarisches Erlebnis. 

SPEISEKAI
RESTAURANT & EVENTS



SAN PELLEGRINO ODER AQUA PANNA 
–  0,25l  3,50€  |  0,75l  8,90€  –

COCA COLA 
Classic, Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix (a,h,k)

–  0,30l  4,20€  –

FEVER FREE TONICS
Edel Flavour (k,i), Mediterran (k,i), Bitter Lemon (a,k), Premium Dry (k,i), 

Ginger Beer (a,k), Ginger Ale (a,k)

–  0,20l  4,20€  –

LE TRIBUTÉ TONIC WATER (k,i)

–  0,20l  5,90€  –

SODA LIBRE (k)

The Basil oder Raspberry
–  0,33l  5,10€  –

MÖWENHERZ - DIE KÜSTENLIMONADE (a,k) 

Mandarine, Zitrone, Rhababer, Quitte 
–  0,33l  5,10€  –

GRANINI SÄFTE & NEKTARE (a,k) 

Orangensaft, naturtrüber Apfelsaft, Kirschnektar, 
Maracujanektar, Cranberrynektar, Bananennektar 

–  0,30l  4,80€  |  Schorle 0,30l  4,20€  –

GETRÄNKE

WASSER & SOFTGETRÄNKE



RATSHERRN ORGANIC ALE
Weißbier aus der Flasche

–  0,33l  4,60€  –

RATSHERRN ALKOHOLFREIES BIER
aus der Flasche (k)

–  0,33l  4,60€  –

ERDINGER ALKOHOLFREI
Weißbier aus der Flasche

–  0,50l  5,90€  –

BIER

ALKOHOLFREI

CARLSBERG 
Pilsner vom Fass

–  0,30l  4,60€  |  0,50l  5,90€  –

ZWICKEL 
Naturtrübes Craftbier von Ratsherrn

–  0,30l  5,20€  |  0,50l  6,20€  –

HEINEKEN 
Pilsner vom Fass

–  0,20l  4,60€  |  0,50l  5,90€  –

ERDINGER HELL
Weißbier vom Fass

–  0,30l  4,60€  |  0,50l  5,90€  –

ERDINGER DUNKEL
Weißbier aus der Flasche

–  0,50l  5,90€  –

ALSTERWASSER
Carlsberg Pilsner vom Fass mit Zitronenlimonade (k)

–  0,30l  4,60€  |  0,50l  5,90€  –



CHAMPAGNER DOM PERIGNON BRUT VINTAGE 2013
Chardonnay, Pinot Noir, Dom Perignon, Champagne - Frankreich (l)

–  0,75l  496,00€  –

CHAMPAGNER RÉSERVE EXCLUSIVE BRUT 
Nicolas-Feuillatte, Champagne - Frankreich (l)

–  0,10l  12,90€  |  0,375l  41,90€  |  0,75l  79,90€  –

CHAMPAGNER RÉSERVE EXCLUSIVE BRUT ROSÉ
Nicolas-Feuillatte, Champagne - Frankreich (l)

–  0,10l  13,90€  |  0,375l  45,90€  |  0,75l  89,90€  –

CHAMPAGNER TERROIR PREMIER CRU
Nicolas-Feuillatte, Champagne - Frankreich (l)

–  0,75l  129,90€  –

CHAMPAGNER PALMES D‘OR 2008 BRUT
Nicolas-Feuillatte, Champagne - Frankreich (l)

–  0,75l  229,90€  –

APERITIFS

CHAMPAGNER



ESPRESSO MARTINI
Espresso, Baileys Chocolat Luxe, 

Vodka & Cointreau (h,k) 

–  0,20l  13,90€  –

TINTED GIN "SP“
Tinted Gin, Le Tribute, 

Tonic & Zitrone (j,k) 
–  0,30l  17,90€  –

DÉJÀ-VU SPICE ROOT
Oriental Déjà-Vu, Avaa, Ginger Beer, 

Orange, Minze (k)

–  0,30l  10,90€  –

WINTER MANDARINEN CRASHER
Gold-Mandarinen-Gin, Zimt

Tonic Water & Mandarinenschale (7,l,k)

–  0,30l  16,90€  –

DÉJÀ-VU TONIC
Oriental Déjà-Vu, Tonic Water, 

Grapefruit, Rosmarina (j,k)

–  0,30l  10,90€  –

DÉJÀ-VU WILDBERRY
Oriental Déjà-Vu, Wildberry Tonic, 

Zitrone & Beeren (j,k)

–  0,30l  10,90€  –

DRIVER GIN TONIC "SP“
Tanqueray 0,0%, 

Le Tribute Tonic & Orange (j,k)

–  0,30l  14,90€  –

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda, 

Orange & Zitrone (i,l)

–  0,30l  10,90€  –

LAV‘A BELLE TONIC
Lav‘a Belle, Tonic Water,

Rosmarin & Zitrone (j,k) 

–  0,30l  16,90€  –

BARACUDA BASIL BITE
Baracuda Rum, The Basil, 

Zitrone & Basilikum (l)

–  0,30l  11,90€  –

PINK BARACUDA SP
Baracuda Rum, Soda Libre,

AVA, Zitrone & Minze (j,k) 

–  0,30l  12,90€  –

COCA AMUERTE SPECIAL 
Coca Amuerte Gin, 

Tonic Water & Minze (j,k)

–  0,30l  19,90€  –

COSMOPOLITAN
Vodka, Cranberrysaft, 

Cointreau & AVA (k) 

–  0,20l  13,90€  –

APERITIFS



ROSÉ

WEISS

WINNING ROSÉ
2020, Lemberger, St. Laurent, Spätburgunder, 

Pfalz - Deutschland (l)

–  0,20l  10,50€  |  0,75l  37,90€  –

FLOR DE MUGA ROSADO
2021, Garnacha, Bodegas Muga, 

Rioja - Spaninen (l)

–  0,75l  72,90€  –

Wir behalten uns Jahrgangswechsel vor.

WEINE

TRAUBE-LIEBE-HOFFNUNG
2019, Grauer Burgunder, Weber, 

Baden - Deutschland (l)

–  0,20l  8,10€  |  0,75l  26,50€  –

LE GRAND FUMÉ
2018 Sauvignon Blanc, Matthias Gaul, 
Grünstadt - Asselheim Deutschland (l)

–  0,20l  14,60€  |  0,75l  52,90€  –

RABE - SEITZ UND TÖCHTER
2020, Riesling, Rheingau - Deutschland (l)

–  0,20l  8,10€  |  0,75l  26,50€  –

CORAIL CHÂTEAU DE ROQUEFORT ROSÉ 
2021, Bio, Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvèdre, Clairette und Vermentinou 

Côtes de Provence - Südfrankreich (l)

–  0,75l  56,90€  –

MAINANTE CASTELÃO ROSÉ
2019, Bio, vegan, Castelão, António Maçanita 

Alentejo - Portugal (l)
–  0,75l  59,90€  –



Wir behalten uns Jahrgangswechsel vor.

PHILLIPP KUHN
2021 Weißburgunder, 
Pfalz - Deutschland (l)

–  0,75l  44,90€  –

LISA BUNN
2018 Grauer Burgunder Reserva, 

Rheinhessen - Deutschland (l)

–  0,75l  54,60€  –

JAKOB JUNG GG
2020 Riesling, großes Gewächs, Jakob Jung 

Hohenrain - Deutschland (l)

–  0,75l  69,90€  –

AUXERROIS
2017 Auxerrois, Beck,

Rheinhessen - Deutschland (l)

–  0,75l  55,80€  –

CHARDONNAY RISERVA BURGUM NOVUM
2019 Tenuta Castelfeder, 

Süd Tirol - Italien (l)

–  0,75l  72,90€  –

SABOTEUR WHITE
2019 Blanc Fumé, Chenin Blanc, Viognier, 

Bot River, Western Bay - Südafrika (l)

–  0,75l  58,90€  –

CHARDONNAY ROYALE
2021 Chardonnay, Winning, 

Pfalz - Deutschland (l)

–  0,75l  45,90€  –

CHÂTEAU FONTAINE-AUDON SANCERRE
2020 Sauvignon Blanc, Langlois-Château, 

Loire - Frankreich (l)

–  0,75l  51,90€  –

GRAFITE NATURAL
2021 Sauvignon Blanc, David Mattern, 

Mattenheim - Deutschland (l)

–  0,75l  54,90€  –



GRANITE TINTO
2019 Douro, DOC, 

Churchills Estates - Spanien
–  0,75l  49,90€  –

RESERVE LA ROCA
2019 Grenache-Syrah-Carigan, 

Rossillon - Frankreich (l)

–  0,20l  9,10€  |  0,75l  29,90€  –

CHÂTEAU D‘ARMAILHAC - BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD 
2014 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Bordeaux - Frankreich (l)

–  0,75l  179,00€  –

CHÂTEAU HAUT-LOGAT
2016 Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Cabarnet Franc - Frankreich (l)

–  0,20l  13,90€  |  0,75l  52,90€  –

CHATEAU PONTET CANET 5EME CRU
2006 Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

Bordeaux - Frankreich (l)

–  0,75l  420,00€  –

LUDDITE SHIRAZ 
2017 Luddite Wines, Bot River, 

Western Bay - Südafrika (l)

–  0,75l  125,00€  –

SABOTEUR RED
Shiraz, Cabernet Sauvignon, Grenache, Mourverde

Bot River, Western Bay - Südafrika (l)

–  0,75l  72,90€  –

Wir behalten uns Jahrgangswechsel vor.

ROT

RIOJA
2017 Rioja, El Gurdian, 

Reserve - Spaninen
–  0,75l  42,90€  –

AM GUTENBERG
2018 Pinot Noir, UDP, von Winning

Pfalz - Deutschland
–  0,75l  99,00€  –

LE CHÊNE NOIR
2018 Cuvée, Cinsault, Grenache, 

Syrah, Vieux Carignan, Camille Cayran,
 Côtes du Rhône - Frankreich (l)

–  0,20l  10,90€  |  0,75l  35,90€  –

PORTUGIESER RESERVE
2019, Lisa Bunn, 

Rheinhessen - Deutschland
–  0,75l  54,60€  –



SPIRITUOSEN

BRENNEREI NONINO GRAPPA
Chardonnay oder Merlot

–  2cl  7,90€  –

Optima Grand Riserva
–  2cl  12,90€ –

SAMBUCCA MOLINARI
–  2cl  4,50€  –

VILLA MASSA LIMONCELLO
–  2cl  4,50€  –

MALTESER
–  2cl  4,50€  –

LINIE AQUAVIT 
–  2cl  4,50€  –

HELBING KÜMMEL
–  2cl  4,50€  –

ROCHELT BRAND
Mirabelle 

–  2cl  36,90€  –

AMARO MONTENEGRO
–  4cl  7,20€  –

AMARETTO DISARONNO
–  4cl  7,20€  –

APEROL 
–  4cl  7,20€  –

BAILEYS IRISH CREAM CHOCOLATE
–  4cl  7,20€  –

BRÄNDE, BITTER, LIKÖR & CO.

EDELOBSTBRENNEREI ZIEGLER
Haselnuss, Birne, Mirabelle & Himbeere

–  2cl   9,90€  –

Alte Zwetschge
–  2cl   14,90€  –

Wilde Kirsche
–  2cl  16,90€  –

Marille
–  2cl  19,90€  –



LE TRIBUTE TONIC
–  16,90€  –

TINTED TONIC
–  17,90€  –

FRIEDRICHS DRY TONIC
–  11,90€  –

HENDRICK‘S TONIC
–  13,00€  –

MONKEY 47 DRY TONIC
–  14,90€  –

SAFFRON TONIC
–  14,90€  –

GIN SPECIAL TONIC
–  14,90€  –

GIN MARE TONIC
–  14,90€  –

FERDINAND‘S SAAR DRY TONIC
–  12,90€  –

FERDINAND‘S SAAR QUINCE TONIC
–  12,90€  –

BARRACUDA SPICED RUM
–  4cl  7,20€  –

RON TECTÓN BLANCO 
–  4cl  8,90€  –

RON TECTÓN ANEJO 
–  4cl  9,90€  –

AZYL TEQUILA
–  2cl  19,90€  –

AZYL TEQUILA REPOSADO
–  2cl  26,90€  –

CAZCABEL TEQUILA SILVER
–  2cl  4,90€  –

CAZCABEL TEQUILA GOLD
–  2cl  4,90€  –

THREE SIXTY VODKA | MIT ENERGY
–  2cl  4,50€ | 12,90€ –

GIN, RUM, VODKA & TEQUILA



JONNY WALKER RED LABEL
–  4cl  7,90€  –

JOHN JAMESON ORIGINAL
–  4cl  13,90€  –

JOHN JAMESON BLACK BARREL
–  4cl  17,90€  –

THE BALVENIE 14 JAHRE
–  4cl  20,90€  –

HIBIKI HARMONY
–  2cl  4,90€  –

TORRES JAIME 30 JAHRE
–  4cl  27,90€  –

WHISKY & BRANDY



CAFÉ CRÈME (h)

–  3,95€  –

LATTE MACCHIATO (h,7)

–  4,95€  –

CAPPUCCINO (h,7)

–  4,80€  –

MILCHKAFFEE (h,7)

–  4,95€  –

ESPRESSO (h)

–  3,80€  –

DOPPELTER ESPRESSO (h)

–  4,90€  –

Bitte fragen sie unser Personal nach dem aktuellem Teeangebot
–  3,95€  –

Neunbar –  Dieser Espresso schmeckt wie ein Urlaub in Italien. Das liegt vor allem an 
dem "Full City Roast“, denn durch die dunklere Röstung bekommt dieser Espresso 

seinen kräftigen Körper und seinen würzigen Geschmack. Bei Full City Roasts stehen 
dunkle, schwere Aromen, wenig Säure und ein voller Körper im Vordergrund.

ESPRESSO MACCHIATO (h,7)

–  4,10€  –

DOPPELTER ESPRESSO MACCHIATO (h,7)

–  4,90€  –

ALPRO VANILLE LATTE MACCHIATO  (h)

–  vegan, 4,95€  –

EXTRA SHOT ESPRESSO
–  je 1,50€  –

HEISSE SCHOKOLADE (7)

–  4,20€ | mit Sahne 5,20€  –

FRISCHER PFEFFERMINZTEE
–  4,90€  –

KAFFEE & TEE



Lieber Gast,

wir achten auf Frische und Qualität unserer Produkte. Trotzdem enthalten manche Produkte 
Zusatzstoffe und Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

welche wir kennzeichnen müssen. Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten 
Stoffe oder daraus erstellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 
Zutaten Spuren anderer Stoffe, wie beispielsweise Nüsse enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in unserer Küche verwendet werden.

Kennziffern zur Kenntlichmachung von Allergenen

1. Getreideprodukte (Glutenhaltig), wie Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer, Dinkel & daraus hergestellte Erzeugnisse
2. Krebstiere & daraus hergestellte Erzeugnisse
3. Eier & daraus hergestellte Erzeugnisse
4. Fisch & daraus hergestellte Erzeugnisse
5. Erdnüsse & daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Soja & daraus hergestellte Erzeugnisse
7. Milch, Laktose & daraus hergestellte Erzeugnisse
8. Schalenfrüchte & daraus hergestellte Erzeugnisse
9. Sellerie & daraus hergestellte Erzeugnisse
10. Senf & daraus hergestellte Erzeugnisse
11. Sesamsamen & daraus hergestellte Erzeugnisse
12. Schwefeldioxide & Sulfite in einer Konzentration von 
     mehr als 10 mg/kg 10 mg/l
13. Lupine & daraus hergestellte Erzeugnisse
14. Weichtiere & daraus hergestellte Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige 
Zusatzstoffe

a. mit Farbstoff
b. mit Konservierungsstoff
c. mit Antioxidationsmittel

d. mit Geschmacksverstärker
e. geschwefelt
f. geschwärzt

g. mit Phosphat
h. koffeinhaltig

i. chininhaltig
j. gewachst

k. mit Süßungsmitteln 

l. Enthält Sulfite

 *...2004 wurde das elbgold gegründet. Das Ziel hat sich nicht verändert und lautet nach wie vor, 
glücklichen, fairen Kaffee zu machen. Dabei sind alle Kaffees Spezialitätenkaffees (mit über 85 

Punkten SCA), die direkt bei den Produzenten in Mittel- und Südamerika sowie Afrika eingekauft 
werden, damit das Geld genau dort ankommt, wo es soll: beim Farmer! Im Ursprungsland 

arbeitet das elbgold jedes Jahr mit denselben Produzenten zusammen. Verhandelt wird von 
Anfang an nicht. Viel mehr bestimmen die Farmer den Preis, den sie für ihre Kaffees haben 

möchten, damit ihre Kosten gedeckt sind und in neue Maschinen, Pflanzen, Weiterbildung oder 
Schulen investiert werden kann.

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE


